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1. Ausbildungsjahr 
Lehrgangskennung: TW Rind 1 
 
 
 
Lehrplanübersicht 
 
 

Lehrplaneinheiten Zeitrichtwerte 
Vollzeitstunden 

1. Artgerechte Haltung von Rindern /Kälberfütterung  4 
2. Mutterkuhhaltung und Rindermast 8 
3. Rindergesundheit /Gesundheitsbeurteilung von Kälbern 4 
4. Managementprogramm Tierkennzeichnung, Dokumentation 

(Cross Compliance) 
4 

5. Klauenpflege beim Rind 9 
6. Vertiefung der Fertigkeiten beim Melken  9 
8. Test, Besprechung/Ergebnisbekanntgabe/Zertifikat 2 

gesamt 40 

 
 
Arbeits- und Unfallschutz sind integriert. 
 
 

Kurs 151 



Lehrplaneinheit 1     Artgerechte Haltung von Rinde rn/Kälberfütterung 
 
       Zeitrichtwert: 4 Stunden 
 
 

Ziele Inhalte 

1.1 Kenntnis der Haltungs- und Aufstallungssysteme im Rinderbereich unter 
Herausarbeitung der Vor- und Nachteile der verschiedenen Systeme 

Arten von Aufstallungsformen,  
Liegeboxen, Laufgänge,  
Stallklima, Luftströmungen 

1.2 Fähigkeit, Haltungsvarianten zu bewerten Feststellung von Boxenmaßen, Tränken, 
Übergänge und Beläge 

1.3 Fähigkeit, Kälber zu füttern Tränkeverfahren 
Tränkezubereitung 
Tränkeverabreichung 

 
 
 
 
 
 
Lehrplaneinheit 2     Mutterkuhhaltung, Rindermast 
 
       Zeitrichtwert: 8 Stunden 
 
 

Ziele Inhalte 

2.1 Überblick über die Fütterung und Haltung von Mutterkühen Rassen, Ansprüche an Haltung 
 und Fütterung, 

 Management, Pflegearbeiten, 
 regelmäßige Kontrollmaßnahmen 
2.2 Überblick über die Fütterung und Haltung von Mastrindern Rassen, Ansprüche an Haltung 

 und Fütterung 
 Management, Pflegearbeiten, 
 regelmäßige Kontrollmaßnahmen 
 
 
 
 
 
 
Lehrplaneinheit 3 Rindergesundheit/Gesundheitsbeurteilung von   
                                                                                                   Kälbern 
  
 Zeitrichtwert: 4  Stunden 
 
 

Ziele Inhalte 

3.1 Fähigkeit, Gesundheitsmerkmale beim Rind zu erkennen Verhalten von Einzeltieren, 
 Körperhaltung und Bewegung, 
 Augen, Haarkleid, Harn und Kotabsatz,  
 Atmung, Puls- und Temperaturmessung, 
 einfache Behandlung kranker Tiere 
3.2 Fähigkeit, Prophylaxe durchzuführen Parasitenbekämpfung, 
 Reinigung und Desinfektion, 

Hygieneregimes 
3.3 Fähigkeit, kranke Kälber zu erkennen und  zu beurteilen Gesundheitsbeurteilung, Hygieneregimes, 

Schätzung von Gewicht und Alter 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
Lehrplaneinheit 4 Managementprogramm 
 Tierkennzeichnung, Dokumentation, 
 (Cross Compliance) 
 
                                                                                                    Zeitrichtwert:  4 Stunden 
 
 

Ziele Inhalte 

4.1 Kenntnisse über Forderungen der Agrarreform    
(Cross Compliance) für Halter von Rindern 
 

Regelungen zur Tierkennzeichnung 
und -registrierung für Halter von 
Rindern (Tierkennzeichnungs- und 
Registrierungsrichtlinie) 
- Ohrmarken 
- Rinderpass 
- Bestandsregister 
- Zentrale Datenbank 
Kontroll-  und Sanktionssystem  

4.2 Erwerb von Fertigkeiten bei der Tierkennzeichnung und Dokumentation 
 

Ohrmarken,  
Bestandsregister u.a. 

 
 
 
 
Lehrplaneinheit  5                                                                     Klauenpflege be im Rind  

           
Zeitrichtwert: 9 Stunden 

 
 

Ziele Inhalte 

5.1 Fähigkeit, Rinder zu pflegen Klauenpflege 
- Anatomie der Rinderklaue 
- Handhabung von Klauenpflege- 
       geräten 
 

5.2 Fertigkeit, Rinder zu pflegen Klauenpflege am Tier, 
Anlegen von Klauenverbänden 

 
 
 
 
Lehrplaneinheit 6      Vertiefung der Fertigkeiten b eim Melken 
 
        Zeitrichtwert: 9 Stunden 
 
 

Ziele Inhalte 

6.1 Kenntnis der Qualitätsmerkmale von Milch 
 

Herkunft und Grenzwerte von 
- Zellen 
- Keime 
- Hemmstoffe 

6.2 Fähigkeit, Qualitätsmilch zu erzeugen Melk- und Milchhygiene 
 Verschiedene Melkanlagen  

- Aufbau, Arbeitsweise 
- Wartung 
- Reinigung und Desinfektion 

  
6.3 Fertigkeit, Qualitätsmilch zu erzeugen Melkvorgang 

- euterschonendes Melken nach 
        DLG-Richtlinie 
- 2 Melkzeiten 

 


